
“PORQUE LA CALIDAD Y RAPIDEZ EN TU PRODUCCIÓN HACEN LA DIFERENCIA.”

CARACTERÍSTICAS TÉCNICAS:

HORNO A GAS DE 2 SECCIONES PARA 6 CHAROLAS MARCA MIGSA,
FABRICADO EN ACERO INOXIDABLE INTERIOR Y EXTERIOR

CUENTA CON CONTROLES INDEPENDIENTES DE TEMPERATURA (50 A 300 °C)
Y DE TIEMPO POR SECCIÓN, VENTANAS DE CRISTAL E ILUMINACIÓN INTERNA

IDEAL PARA GRANDES PRODUCCIONES GRACIAS A SU ALTA CAPACIDAD Y EFICIENCIA

GABINETE INTERIOR Y EXTERIOR EN ACERO INOXIDABLE

CONTROL DE TEMPERATURA DE 50 A 300°C POR SECCIÓN,
CONTROL DE TIEMPO POR SECCIÓN,

VENTANAS DE CRISTAL, ILUMINACIÓN INTERIOR.

PESO NETO DE 310 KG
(NO INCLUYE LA BASE CON RUEDAS)

CARACTERÍSTICAS FÍSICAS:

RECOMENDACIONES DE USO

HORNO A GAS DE 2 SECCIONES PARA 6 CHAROLAS

MODELO HGO-26

www.migsa.mx
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Av. Henry Ford 257-H, Bondojito, Gustavo A. Madero,
07850 Ciudad de México,   

EQUIPOS PARA PANADERÍA

¡MÁXIMA POTENCIA Y CONTROL PROFESIONAL EN TU COCINA!

CÁMARA INTERIOR DE CADA SECCIÓN DE
128 X 66 X 24 CM


